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Blattsalat mit Gronofopfel und Treber Grissini mit hausgemachter Salat-  9.50-
sauce nach Wahl: Franzésisch, ltalienisch oder Passionsfruchtdressing

Apfel-Randen Cremesuppe mit Ingwer-Schaumhaube 9.50-
Salatbowle mit Pouletbruststreifen, Speck,£i, Croutons und Tomaten mit 25~
hausgemachter Salatsauce nach Wahl: Franzésisch, talienisch oder
Passionsfruchtdressing

mit Antipasti-Cemuse Streifen- : 23=

Luzemer Kalbfleisch-Kogeli Pastetli mit Trockenreis und Marktgemise 2450~

* Tagliolini mit Gemusestreifen, Café de Paris Buttersauce, Kréutern, Reibkdse 22~

ohne Reibkése 22-
Cordon Bleu mit Landrauchschinken, Seetaler Kase, Ofenkartoffeln und 28-
CemUse ,

Vegi Cordon Bleu im Piadina Teig mit Ratatouille-Kasefullung 29-
Ungarisches Rindsgulasch mit Spatzli und MarktgemUse ; : 26~

Rinds Tatar mit ofenfnschem Brot, Butter und Garnitur :
Klein 75g ' = 2y =
Cross 150g _ , ; ; ‘ 29-
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3-Gang Mend Ty 5 189.50-
* Blatftsalat mit Granatapfel, Treber Grissini an Hausdressing :
~ oder ’

Apfel-Randen Cremesuppe mit Ingwer-Schaumhaube : {
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Ungarisches Rindsgulasch mit Spatzli und IVIQrkTgemUsel
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Himbeer Sorbet mit Saisonalen Frichten ausgarniert.

Lava Schokokichlein lauwarm, mit Vanille Clacé und Frichtegamitur 14~ :
Frochtewdhe deg Tages : 5.50-
mit Schlagrahm ; +2-

1 Kugel Himbeer—Sorbe% mit saisonalen Frichten garniert. _ 6-
Hager's Eiskaffee ' : 9 50
mit Kirsch parfomiert ; +2-
Plattli mit Trockenfleisch, Kase, Antipasti Gesze ond Bot 19.50-
Nachos mit- Cheddar Kase tberbacken, dazu Guacamole, Aol und 14-

rassige Tomatensalsa
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Deklaration: Wir unterstiitzen dielokalen Firmen und Bauem und beziehen unser Fleisch ausschliesslich
aus der Schweiz und aus der Region.

Die Preise sind in CHF inkl. 7.7 MwSt: Bei Fragen oder Intoleranzen
informieren Sie unsere Mitarbeitende auf Anfrage sehr geme.



